
 

 

 

 

 

 

 

 

Iedere dag een andere heerlijke dagschotel! 

Onze dagschotels worden geserveerd met 

bijpassende garnituren. 

Vraag er naar bij een van onze medewerkers! 

 

 
 

 

 

 
Kalfsfricandeau met kappertjes en een crème van tonijn 

~~ 

“Beef Salmon” 

Tournedos gevuld met gerookte zalm en kruidenboter 

~~ 

Vanille ijs met chocoladesaus, advocaat en verse 

slagroom 

Eet smakelijk! 
 
 

 
 
         

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Salade met krab, stukjes perzik en 
een cocktaildressing of 

Salade met gekruide spekreepjes, 
gemarineerde champignons en 

rode ui of 
Tomatensoep 

~~ 
Gemarineerde kipspies met 

champignonsaus en ontbijtspek of 
Runderribeye met gebakken ui, 

spekjes en een rode wijn saus of 
Pangafilet met gerookte 

zalmsnippers en een witte wijnsaus 
~~ 

Nougatine ijstaartje met verse 
slagroom of 

Vanille ijs met rozijnen in rum en 
verse slagroom of 

Koffie/ thee 
 
 

€ 18,50 
 

 

 

 

 

 

Dommelsch       Hertog Jan 

Pils bier        Pils bier 

Lichtbitter       Licht moutig 

Alc. 5%        Alc. 5,2% 

22 cl   € 1,80       20 cl   € 1,90 

 

Palm       Hoegaarden 

Ambree bier       Witbier 

Kruidig, lichtzoet      Zacht, fris 

Alc. 5,2%       Alc. 4,9% 

33 cl   € 3,00       33 cl   € 2,75 
 

 

 

Leffe Dubbel      Leffe Blond 

Trappist bier       Blond bier 

Bitter, zoetig         Pittig, kruidig 

Alc. 6,5%       Alc. 6,6% 

33 cl   € 3,25       33 cl   € 3,25 

 

        

Hertog Jan                    

Grand Prestige                    

“ kroonjuweel”        

alc. 10%       

25 cl € 3,25         
 

Hertog Jan      La Chouffe 

Weizenerbier       Blond bier 

Robuust, fris       moutig, zoet 

Alc. 5,7 %       alc. 8% 

50 cl   € 4,25                                        25 cl € 3,25 

       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hertog Jan Bockbier kent een 

lange, rijke traditie en wordt door 

Gerard van den Broek gebrouwen 

met alle zorg en aandacht. Men 

gebruikt nog altijd de authentieke 

gistingsmethode waarbij gisting 

plaatsvindt onder een hoge 

temperatuur. Dat levert een 

uitgesproken koppig bier op met 

een volle, romige smaak, waarin je 

een    vleugje karamel kunt 

ontdekken: Een bitterzoet bier met 

een prachtige robijnrode kleur en 

een  

alcoholpercentage van 6,5%. 
 

Glas 25 cl 

€ 3,10 

 

  

De juiste sfeer voor elke 
gelegenheid! 

 
 Bruiloften 
 Feesten en partijen 
 Bedrijfsbijeenkomsten 
 Binnen / buiten barbecue 
 Bufetten en hapjes- 

arrangementen 
 Diners voor gezelschappen 
 Verwarmd terras 

Informeer geheel vrijblijvend 
naar de mogelijkheden! 

 

            
Dinsdag 29 maart jl. was het dan eindelijk zover: de 

bekendmaking van het Hertog Jan cafe van het jaar! 

Deze door de brouwerij uit Arcen perfect 

georganiseerde dag vond dit jaar plaats in het Fletcher 

hotel in Berg en Dal. Groot was onze verrassing toen 

bleek dat we bij de 11 genomineerden zaten. Nog 

groter was de verrassing toen we samen met 2 collega 

bedrijven op het podium mochten komen! Cafe in den 

grooten slock uit Amersfoort werd uitgeroepen tot cafe 

van het jaar en wij gingen met een mooie tweede 

plaats aan de haal, iets waar we met z’n allen zeer trots 

op zijn!!  

             
We ontvingen de prijs uit handen van niemand minder 

dan Gerard van den Broek, Meesterbrouwer van de 

Hertog Jan Brouwerij uit Arcen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 
Hij is er weer! Hertog Jan 

Lentebock, een heerlijk fris 

bockbier van de brouwerij uit 

Arcen. Proef de lente! 

         Alc. 7,2%                    

                                         Glas 25 cl 

         € 3,10 

    

 

Maaltijdsalade met 

gebakken biefstukreepjes 

en wokgroenten 

€ 9,50 
 

 

 

Van een receptie met een 

hapje en een drankje tot 

uitgebreide feestavond met 

diner of buffet, ook dit is 

allemaal mogelijk bij Dinee 

cafe de kempen! Informeer 

gerust eens naar de 

mogelijkheden. 
 

                
 

 

 
 

 
          

Ook wij zijn  te volgen op #twitter via 

@dekempenknegsel  
Meld je snel aan als volger van @dekempenknegsel, 

onder de nieuwe volgers verloten we iedere maand 

een gratis 3gangen maandmenu! 

 

 
 

          
 

 
 

Een prachtige fietstocht door de Brabantse 

Kempen combineren met een overheerlijk 4 

gangendiner op locatie? Dat is mogelijk met 

“Trappen en happen in de kempen” ! In 2010 

zijn we met een tweede route gestart! Culinair 

genieten en lekker eten in onze prachtige 

omgeving? Boek nu snel! 

Vraag de uitgebreide brochure aan een van 

onze medewerkers. Of bel direct de 

reserveringslijn: 

             06-20880003 
 

 


